LA SCUOLA E LE RETI DI CUI FA PARTE:

RETE AEHT

L'’AEHT (Association Européenne des Ecoles
d’Hétellerie et de Tourisme), & un’associazione
che ha come obiettivi, tra gli altri, quelli di
favorire i rapporti di collaborazione tra le
scuole e le imprese e di incrementare lo sviluppo
di progetti nel quadro di programmi educativi
europei.

Gli eventi piv importanti sono i congressi
annuali, con la partecipazione di dirigenti
scolastici, insegnanti e studenti. Numerose gare
si svolgono nei settori di cucina, bar, enologia,
servizi, catering, front office, gestione e altro.
Gli studenti gareggiano in queste competizioni
in squadre internazionali, che vengono stabilite
in anticipo. Questo rafforza la loro capacita di
parlare e di collaborare in ambito internazionale.

RETE R.E.R.LA.

La RERIA & la rete degli istituti Alberghieri
dell’Emilia Romagna. La sua mission principale
& promuovere attivitd progettuali e formative
regionali, fornire informazioni sugli eventi piv
interessanti sull’enogastronomia regionale e na-
zionale.

RETE R.E.NA.LA.

La Re.Na.l.A & una delle realtd associative piv
rappresentative dell’offerta formativa nel cam-
po turistico-alberghiero e della ristorazione a
livello nazionale, e comprende gli Istituti Alber-
ghieri delle diverse aree territoriali del nord, del
centro e del sud, che sono ugualmente coinvolte
in modo equilibrato e capillare.

| PROGETTI CON PARTNER ESTERNI:

Importanti scambi culturali nei quali i nostri
studenti sono Frotcgonisti, vengono svolti in
numerose manifestazioni come:

- Tuttofood a Milano,
- Cibus a Parmg,
- Anuga a Colonia (Germania e Francia)

Oltre a scambi lavorativi in Francia, Irlanda,
Inghilterra, Portogallo.

Inoltre I'lstituto  partecipa attivamente alla
rete regionale di Istituti Superiori per i temi di
Educazione alla Salute (fumo, alimentazione,
alcol, attivita fisica) e all’Ambiente.

CERTIFICAZIONI LINGUISTICHE

ESPERIENZE ALL'ESTERO

Da quest‘anno la nostra scuola & capofila
Erasmus Plus: siamo attivi con le classi quarte
e quinte per offrire periodi di lavoro/studio
all’Estero finalizzati all’approfondimento delle
lingue.

Il percorso di studi offre la possibilita di
accrescere le conoscenze delle lingue straniere
con corsi per il conseguimento delle seguenti
certificazioni:

® il GOETHE-ZERTIFIKAT (per la lingua tedesca),
¢ il DELF (per la lingua francese),

¢ il PET (lingua inglese),

¢ il DELE (per la lingua spagnola).

Ogni anno nei programmi disciplinari sono
previste delle lezioni con un lettore madrelingua
e la partecipazione a spettacoli teatraliin lingua.

| PROGETTI INTERNI:

Il Dipartimento di Accoglienza Turistica si
occupa di organizzare attivitd ed eventi per la
promozione e la valorizzazione del territorio,
collaborado con operatori turistici ed enti ed
istituzioni come il FAI, Proloco, Comune di Castel
San Pietro Terme.

Vengono curate le operazioni del reparto di
Ricevimento facendo si che gli studenti maturino
competenze in tecniche di comunicazione e
accoglienza e di prenotazione valorizzando i
principi di customer care, delle lingue straniere,
degli elementi di qualita del servizio.

Progetti che caratterizzano il nostro Istituto
che hanno tra i vari obiettivi lo sviluppo delle
competenze specifiche e la valorizzazione delle
capacita di ognuno:

¢ Compagni di Viaggio
(simulazione agenzia di viaggio),

® What a wonderful world
(valorizzazione dei territori e dei prodotti tipici),

® Teatro d’albergo (comunicazione in albergo),
e Telefoniamo (dall’aula al front office),

¢ Che radio di genere (approfondimento
tematiche di attualita via radio).

¢ Bar Didattico (dall’aula al Bar della scuola).

POTENZIAMENTO DELLE

COMPETENZE INFORMATICHE

Il nostro Istituto organizza corsi per sostenere
gli esami ICDL per il conseguimento della
patente europea del computer.

GLI SPAZI DEL NOSTRO ISTITUTO:

¢ 4 Laboratori di Cucing,
e 5 Sale,
e 1 Back Office

¢ 1 Front Office

® 1 Pasticceria,

® 2 Laboratori Informatica,
¢ 1 Laboratorio Linguistico,
e | Palestra,

¢ 1 Bibliotecq,

¢ 1 Aula Magna,

e 1 Bar Didattico,

e 1 Aula 3.0,

® |1 Orto Didattico

E UNA VOLTA FINITI GLI STUDI?

Il diploma consente di svolgere le seguenti
attivitd nel mondo del lavoro:

* Attivita di ricevimento e d’accoglienza turistico-

alberghiera,

¢ Direttore di piccole e medie aziende di
ristorazione,

® Libera professione nel campo delle consulenze
in materia di cucina e progettazione dei

laboratori,

* Insegnante tecnico-pratico nelle scuole di
secondo grado,

® Partecipazione a concorsi nei N.A.S. (Nuclei
antisofisticazioni) nell’arma dei Carabinieri,

® Rappresentanze di ditte venditrici di prodotti
agroalimentari,

Responsabile di azienda enogastronomiche,

® Food&Beverage manager,

® Direttore di albergo,

® Libera professione nel campo delle consulenze
in materia di sala e progettazione dei laboratori,

® Rappresentanze di ditte venditrici di prodotti
legati al turismo,

® Responsabile di aziende turistiche.
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LA STORIA DEL NOSTRO ISTITUTO

L'Istituto  Bartolomeo Scappi, dal 1987, ha

BIENNIO - QUADRO ORARIO

TRIENNIO - QUADRO ORARIO

Lo studente di Cucina, pud vantare una solida
conoscenza delle materie prime che quotidia-
namente si trovera a comporre per realizzare

Il diplomato in Accoglienza Turistica, tra i vari
sbocchi lavorativi, grazie alle competenze
maturate nelle Lingue Straniere e nello stu-
dio del Diritto e della Storia dell’Arte, pud
accedere ai piU importanti lavori nel mondo
dell’hotellerie, dell’organizzazione di eventi
e ovviamente nel settore turistico.

Lo studente che sceglie di intrapendere il per-
corso di Pasticceria, sard in grado di realizza-
re sia prodotti innovativi che della tradizione.
L'approfondimento delle materie caratteriz-
zanti, sard la base per la conoscenza e lo svi-
luppo di menu originali, che renderanno il suo
bagaglio di conoscenze unico e solido!

Lo studente che sceglie questo percorso ap-
rofondisce il processo produttivo che sta alla
ase del servizio di Sala e Vendita, finaliz-

zando la necessita di avere una buona base

culturale e linguistica, grazie alla quale tro-
verd agilmente varie opportunita lavorative in

Italia e all’Estero.
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